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Bygga ugn av lera - murartips och recept på lermix 


Den är tung, varm och het. Är du också sugen på en lerugn? Här berättar lerugnsbyggaren Johannes Riesterer om hur det 
går till att bygga en. 


22 september 2016 
Det är inne att bygga ekologiskt och att bygga med lera, till och med byggbranschen börjar få upp ögonen för 


leran som byggmaterial. bygger med lera och håller kurser i lerbygge. Han är glad över att allt fler upptäcker 
fördelarna med lerbygge, och inte minst vad gäller lerugnar. Bättre värmekälla i ett hus får man leta efter. 


Ugnarna byggs i tegel (med lerbruk, förstås!) och kläs in i lera med den form som önskas. Den konstnärligt lagde 
har möjlighet att sätta prägel eftersom den fortfarande blöta leran följer fingrarnas vilja. 


Lätt att arbeta med 
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Johannes Reisterer, hantverkare specialiserad på lera. Foto: Hasse Gänget och Johannes Riesterer. 


= Den som är någorlunda hantverksskicklig klarar nog att bygga en ugn själv. Murning är ju inte jättesvårt och 
tack vare det formbara, det plastiska, är lera lättare att arbeta med för en novis än exempelvis en 
träkonstruktion, säger Johannes. 

Naturligtvis har själv en lerugn hemma i huset på Ingarö i Stockholms skärgård. 


—- Den värmer upp hela huset, omkring 100 kvadratmeter i tre våningar. Dessutom är den vattenmantlad, så den 
värmer vattnet på vintern. Min elkostnad är mindre än 1 000 kronor i månaden. En riktigt kall vinter klarar jag 
mig med åtta kubik ved. Det är ingenting. 
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Dubbelsidig ugn. På andra sidan köksspisen finns en eldstad med mysvärme. Foto: Hasse Gänget och Johannes Riesterer. 
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Johannes bygger lerugnar både i slott och koja. Vanligaste är att uppdragsgivaren bor i hus på landet, men det 
händer även att godsägare på stora herrgårdar vill ha ett personligt ugnsbygge. Kostnaden är omkring 70 000 
kronor. 


Läs också: 


Fin strålningsvärme 


= Förutom det unika får man garanterat hög värmekvalitet, framför allt genom strålningsvärmen. De jag bygger 
åt får gärna vara med under arbetet. De brukar tycka att det är roligt att själv kanske ha murat lite och sedan få 
bestämma formen, säger Johannes. 


= När man sedan eldar i ugnen är det viktigt att ha rätt värme. Eldas det för hårt kan ugnen faktiskt överhettas så 
att den går sönder eller måste renoveras. 


Och så har vi det där med kogödseln i lerblandningen. Många höjer på ögonbrynen - eller rynkar rent av på 
näsan — när de får veta om saken. 


Gödsel binder 
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Johannes Reisterer, blandar till lerputs och lerklining. Foto: Hasse Gänget och Johannes Riesterer. 


- Gödseln gör blandningen mer elastisk eftersom det finns cellulosa och fibrer i det som djuren ätit och brutit 
ner. I kogödsel finns det också slemämnen som binder. Jag använder mest hästgödsel eftersom det är enklare att 
få tag på, säger Johannes Riesterer. 


- Men gör jag en lerputsning utvändigt vill jag gärna ha mycket kogödsel i, för det är lite mer vattenavvisande. 
Om det luktar? Inte ett dugg när det har torkat. Och det är fantastiskt att bygga med. 


Läs också: 


Så blandas leran 


Till lerklining eller lerputs behövs: 

Lera. Hämtas ur jorden och blötläggs dagen innan, utan att man rör om). 
Sand. Bör helst vara 0-4 eller 0-3 millimeters putssand. 

Halm. I stort sett alla sorter kan användas. 


Häst- eller kogödsel. Gödseln har en armerande effekt och gör dessutom blandningen smidigare och lättare att 
arbeta med. 


Vatten. 


Recept på lerblandning: 


1 dellera 

2,5—-3 delar sand 

1 del halm 

0,5—-1 del häst- eller kogödsel 

Vatten (som hälls i efter behov) 

Till blandningen används en tvångsblandare (vertikalblandare) eller degblandare. Vanlig cementblandare bör 
undvikas. (Förr tiden lät man kor eller hästar trampa eller så trampade man själv). 


7 steg mot enlerugn 
I. Hitta rätt placering 
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Färdig lerugn med svängd utsida. Foto: Hasse Gänget och Johannes Riesterer. 


Var ugnen ska stå i huset är ett viktigt beslut. Vilken är den allra bästa platsen? I vilken riktning ska den stå så 
att den blir bäst värmeekonomiskt? En ugn påverkar ett rum mycket. Den är som en möbel i huset som man 
aldrig kan flytta på. Det gäller att kunna tycka om den även när den inte behövs på sommaren. 
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3. Bestäm utseende 


När placeringen av lerugnen är klar ritas en skiss/modell över hur den ska se ut med brännkammare och 
rökkanaler samt samtliga väsentliga mått. En del fingrar till och med till små lermodeller av den blivande ugnen 
att ha som hjälpmedel. (OBS! Glöm inte att ta hänsyn till de krav på brandsäkerhet som finns.) 


4. Fundamentet kommer på plats 


En grundstomme byggs av lecablock och lerbruk. Stommen anpassas så att den håller för skorstenens och ugnens 
totala vikt. 


5. Mura upp ugnen 
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Mitt i murningen. Stöttor håller upp spisens kåpa medan den torkar. Foto: Hasse Gänget och Johannes Riesterer. 


Med hjälp av ritningen muras ugnen upp med tegelstenar, med plats för brännkammare, askutrymme, rökkanaler 
och anslutning till skorstenen. Övergången från ugnen till skorstenen gäller det att alltid vara extra noga med så 
att det inte blir för svag och otät. Rök hittar alltid ut där det är närmast. 
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6. Ugnen lerputsas 


Dags för lerputsning av den lermurade tegelfasaden. Tack vare lerans formbarhet är det fritt fram vad gäller 
ugnens former och utsmyckningar. Efter 7-10 dagar beroende på storlek har lerugnen torkat och man kan börja 
elda i den. (Först då kan också målning av ugnen ske). 


7. Luckorna kommer på plats 


Glasluckan till brännkammaren, asklucka och sotlucka monteras. Därefter sker finputsning. 


8. Spjället kollas 


Det är viktigt att en lerugn har ett spjäll, och helst i skorstenen. Spjället låser in värmen i lermassan. I annat fall 
försvinner värmen ut ur skorstenen. Om spjäll mot förmodan inte finns i skorstenen måste ett spjäll installeras. 


Hasse Gänger 


Mer från Land 
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